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Rozhovory

AG FOO

Se spole¢nost{ AG FOODS
spolupracujeme jiZ od roku
1998. V sou¢asné dobé pro nds
vyrabi celou fadu vysoce kvalit-
nich smési do népojovych au-
tomatti. Patfi mezi né ¢okoldda
krémové, nugdtovd, mandlova
a bil4, smetana, ¢aj Earl grey, €aj
namoinik, polévky, osvézujici
shake népoje, skoticové cappu-
ccino ...

Vice nam prozradil obchodni
teditel spole¢nosti, PaedDr.
Karel Cvejn.

«Mohl byste nam kratce
predstavit sebe a spoleénost
AG FOODS?

AG FOODS Group a.s. je
ryze ¢eska rodinna spolecnost,
které4 jiz funguje od roku 1993.
Vendingové branZzi se vénujeme
od roku 1998 a v soucasné dobé
patiime mezi vyznamné produ-
centy vendingovych ingredienci
v evropském méfitku. Jsme
i ur¢itymi pritkopniky nékterych
novych trendt a to spolecné
piedevsim s Vasi spole¢nosti.

V AG FOODS Group a.s. pra-
cuji od ledna roku 1998. Hned

po ptichodu do spole¢nosti jsem
zadal ptipravovat start vendigo-
vé distribuce a vyvoj ¢isté ven-
digovych vyrobk. V priibéhu
prvniho roku to byla pfedevsim
préce na analyze vendingového
trhu v CR a evropskych zemich.
Po mnoha experimentech

a neustalém vyvoji jsme dokon-
¢ili zakladni sortiment pro CR

a postupem ¢asu jsme rychle
expandovali do zemi Stfedni
Evropy a Ruska. Pro mé osobné
je vending jiZ nedilnou soucdsti
mého kazdodenniho Zivota

i kdyZ v AG FOODS Group a.s.
jsem odpovédny za veskeré ob-
chodni aktivity na véech nasich
trzich.

«Jak probiha proces vyroby
napfiklad éokolady a jak dlouho
trva?

Vyroba naseho nejoblibenéj-
siho vyrobku je proces dlouhy
ptiblizné 2 mésice. Nejprve je
instantizovan kakaovy prasek ve
specidlnim zafizeni zvaném Ae-
romat na vysokou koncentraci
spole¢neé se syrovatkou a tento
koncentrat je potom homoge-
nizovan spole¢né se zbytkem
ingredienci.

« 0dkud pochazi vstupni

suroviny pro vyrobu smési?
Vstupni suroviny jsou

opravdu z celého svéta. Rozho-
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dujici jsou z Ceské republiky,
Spolkové republiky Némecko,
Nizozemi, Svycarska a Polska.
Zajimavosti je napf. Sri Lanka
nebo Sudén.

« Jak se vymyslel pos-

tup vyroby smési pro bilou
éokoladu, ktera byla upinou
novinkou, nécim, co se dopo-
sud nevyrabélo?

Néapad na vyrobu bilé ¢o-
kol4dy je vlastné silné spojen
s panem DZziubanem. Na jeho
otazku jestli je mozné takovou
¢okoladu vyrobit, jsme byli
zpocatku velmi skepticti. Po
uréitych ndpadech, jak nahra-
dit kakaové méslo ve vyrobku,

slo v3e jiz docela lehce. Dnes
produkujeme piiblizné 250
tun roc¢neé.

« Je mozné navstivit Vase
vyrobni prostory?

Vsechny nase partnery
i zajemce o prohlidku vyrobnich
prostor vzdy srde¢né zveme
a pokldddme znalost nasich po-
stupt i vyrobnich technologii za
diilezity prvek vzajemné davery
mezi spole¢nostmi i jednotlivy-
mi pracovniky.

« Mate néjaké pracovni prani?
Hlavné byt vZdy pro nase
Kklienty spolehlivym a dobfe

naslouchajicim dodavatelem. =




